


● 10 millions de visiteurs par an

● 10 ans d’existence

● Une destination shopping inédite et 
renouvelée (185 commerces et restaurants), 
un lieu de vie et de loisirs

● Un lieu ancré sur son territoire et engagé 
durablement

Les Terrasses du Port, 
un centre commercial pas comme les autres

L’innovation est au cœur de la collaboration 

entre Veolia et les Terrasses du Port

http://drive.google.com/file/d/12a_cdzDeUGdZtoygNw8SL9baW4kub3hF/view


Gestion des déchets optimisée
80% des déchets valorisés

5000m² de panneaux 
photovoltaiques
- 44% d’électricité en 2022 vs 2019

Géothermie marine
- 75% d’émissions de GES
-100% de gaz

Un centre précurseur en matière d’engagement durable



Veolia, partenaire des Terrasses du Port 
depuis 2014

Acteur de 
la transformation écologique

Nos priorités

● Décarbonation de l'économie

● Économie circulaire

● Qualité de vie en milieu urbain

un acteur engagé 
pour le territoire marseillais

Activité Recyclage et valorisation des déchets :

● 1 700 collaborateurs en Région Sud

● 3000 clients Industriels 

et Collectivités locales



• Depuis 2020

• Une solution innovante compacte

• Transformer les biodéchets en ressources avec la 
production d'énergie, de compost et d’eau

• Anticiper la réglementaire sur le traitement des 
biodéchets au 1er janvier 2024, et réduire les émissions 
CO2 dans les centres-villes (ZFE)

La naissance de TerraMetha : 
une 1ère mondiale

Comment aller plus loin dans la valorisation de leurs ressources ?



TerraMetha

• Localisée sur le toit 

• 500 tonnes de biodéchets

50% des restaurants du centre, 
50% des restaurateurs du quartier

• ICPE avec un agrément sanitaire

• Entreprise française avec 2 
installations
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3 étapes de fonctionnement

PHASE 1

Transformer les biodéchets bruts 

en soupe organique

Dans ce conteneur, les biodéchets collectés sont 

versés, puis triés et broyés pour former une soupe 

organique prête à la transformation.

Qu’est-ce qu’un biodéchet ? 

Les biodéchets sont tous les déchets biodégradables alimentaires

produits par les restaurants, les cantines, les magasins alimentaires et

industries agroalimentaires.

LES 3 ÉTAPES

BROYAGE 

Préparation d’une 

soupe organique

RÉCEPTION ET TRI 

Contrôle de qualité 

des biodéchets

HYGIÉNISATION 

Montée en température 

70°C/1h = 

destruction des virus et 

des bactéries

PHASE 2

La méthanisation (production 

du biogaz)

La méthanisation est un processus de 

transformation biologique de la matière 

organique en biogaz. 

La soupe organique produite par les déchets 

alimentaires est digérée pendant un mois 

environ par des bactéries méthanogènes. Le 

biogaz produit est stocké dans les bâches 

souples (dômes) et transformé en énergie.

MÉTHANISATION 

Production et stockage du biogaz

DIGESTAT BIOGAZ

PHASE 3

La valorisation du biogaz et 

du digestat

Le biogaz produit est brûlé par une chaudière 

permettant de produire de l’eau chaude. 

Il peut être aussi transformé en électricité 

par le biais d’un moteur. 

La matière organique restante s’appelle du digestat. 

Elle va être valorisée pour récupérer de l’eau 

industrielle et fabriquer du compost. 

CHALEUR 

THERMIQUE 

(chaudière)

PRODUCTION D’ÉNERGIE

ÉLECTRICITÉ 

(moteur)

COMPOST

DIGESTAT
BIOGAZ
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Des bénéfices environnementaux 
pour le territoire

TerraMetha, en équivalence c’est :

Une solution innovante et locale 

pour transformer les biodéchets 

en ressources en centre-ville.

MICRO-MÉTHANISATION

500 TONNES DE BIODÉCHETS
(équivalent de la production de 

5000 habitants)

Couvre le besoin 

de 4600m2 de 

terrain agricole

Charge de 1000 vélos 

électriques par jour 

avec une autonomie 

de 35 km

Chauffe 14 

appartements 

de 100 m2 

pendant 1 an

Représente 1 

douche/jour 

pendant 1 an 

pour 9 habitants

Soit la distance 

parcourue par une 

voiture pour faire un 

aller-retour de la Terre 

à la Lune

COMPOST ÉNERGIE 

ÉLECTRIQUE 

ÉNERGIE 

THERMIQUE 

QUANTITÉ 

D’EAU 
3

80 TONNES 

DE CO2 ÉVITÉES 

PAR AN
14 T/AN

80 MWH 300 MWH 300 M/AN



Bénéfices pour le territoire



Merci pour votre attention

Estelle Lombardi
estelle.lombardi@veolia.com

mailto:estelle.lombardi@veolia.com

